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Provozni rad skolni jidelny

1. Uvodni ustanoveni

Na zakladé zakona €. 561/2004 Sb. (Skolsky zakon), vyhlasky ¢. 137/2004 Sb. a nafizeni ES 852/2004
vydava statutarni organ skoly tuto smérnici. VSichni zaméstnanci v kuchyni jsou povinni dodrZovat
stanovené postupy, bezpecnostni a hygienické predpisy a navody k obsluze zafizeni. Ve stravovacich
sluzbach mohou pracovat pouze jednotlivci, ktefi spliuji poZadavky zdravotni zplsobilosti a maiji
potfebné znalosti k ochrané verejného zdravi.

2. Povinnosti provozovatele

Zajistit, aby praci v kuchyni vykonavaly jen zdravotné zpUsobilé osoby.
Poskytnout potfebné ochranné pomUicky a pracovni obleceni.

Seznamit pracovniky s hygienickymi pozadavky a zajist'ovat jejich dodrzovani.
Vytvorit podminky pro osobni hygienu a spravné ulozeni obleceni.

Zajistit pravidelné technické Upravy a Udrzbu prostor.

Vypracovat a dodrZovat sanitacni fad.

3. Organizace provozu kuchyné

Pracovni doba kuchyné je 6:00-14:30.
Za odemykani a zamykani odpovida hlavni kucharka, vedouci skolni jidelny a kucharka.
S finan¢nimi prostiedky manipuluje pouze vedouci jidelny, feditelka matefské skoly.

»

Povinnosti pracovnik

Dbat na svilij zdravotni stav, chodit do prace pouze Uplné zdravi, mit platny zdravotni priikaz.
Dodrzovat provozni, sanitacni i HACCP fad.

Znat a dodrzovat hygienické pozadavky na vyrobu, skladovani a pfipravu pokrm0.

Pouzivat jen schvalené technologické a pracovni postupy, kontrolovat kvalitu surovin a zarucni
IhGty.

Pravidelné uklizet, pouzivat vhodné myci a dezinfekcni prostiedky.

VSechny nastroje, vybaveni a pracovni prostory udrZovat byt Cisté a nezavadné.

WC a ostatni prostory udrzovat v Cistot€, zajistit hygienické pom{cky.

Odpad likvidovat priibézné.

V kuchyni skladovat pouze véci souvisejici s praci, zakaz vstupu nepovolanych osob a zvifat.
Osobni odév a obuv odkladat pouze v Satné oddélené od pracovniho a udrZovat v Cistoté.

K Uklidu pouzivat pouze prostiedky urcené pro potravinarstvi, skladovat je oddélené.

Myti nadobi provadét v teplé vodé s mycim prostfedkem, bilé nadobi a pfibory v mycce.

5. Skladovani potravin

Prevzeti zbozi kontroluje vedouci jidelny, pfipadné hlavni kucharka. Potraviny se vybaluji mimo kuchyni,
obaly se ihned likviduji. Skladované potraviny musi byt chranény pred znehodnocenim, teploty
v chladicich zafizenich jsou pravidelné kontrolovany. Syrové zivocisné suroviny se uchovavaji pfi teploté
1-4 °C, mrazené suroviny pti -18°C nebo nizsi.

6. Priprava pokrmi

Zelenina a brambory se Cisti ve vyhrazené pripravné a prenaseji se v omyvatelnych nadobach. Vejce se
zpracovavaji v ¢erné kuchyni, maso podle technologickych postupl, rozmrazovani probiha v lednici.
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Mleté maso se zpracovava do 3 hodin, nesmi zlstat pfes noc. Pracovni plochy a nastroje jsou urceny
jen pro dané Gcely a udrZovany v Cistoté.

7.

Vydej stravy

Pokrmy se vydavaji z vyhfivanych pultd, vydej nesmi presahnout 4 hodiny od dokonceni pokrmu.
Pouzivaji se vhodné nastroje, pokrmy musi mit teplotu vyssi nez 60°C. Teplota pokrml je pravidelné
preméfrovana a evidovana.

8.

Bezpecnost a ochrana zdravi pri praci (BOZP)

Pri praci s noZi a horkymi pokrmy je nutné dbat zvySené opatrnosti, pouzivat ochranné rukavice
a nacini odkladat na urcena mista.

e Manipulace s elektrickymi a plynovymi spotfebiCi je mozna pouze pfi vypnuti pfivodu energie.

o Pristroje a zafizeni obsluhovat pouze podle urcenych postupl a neprovadét na nich neodborné
zasahy.

e Kazdou zavadu nebo Uraz ihned hlasit vedouci Skolni kuchyné a zapsat do knihy Graz(.

e Pravidelné kontrolovat Cistotu prostor i nadobi, zajistit bezpecné pracovni prostredi.

e Nedotykat se vadné elektroinstalace, pouzivat pouze urcené Casti pristrojl.

e Vénovat maximalni pozornost vykonavané praci a nerusit ostatni.

e Obcansky odév a obuv neskladovat ani nesusit v kuchyni, jidelné ani skladech.

9. Pozadavky na zdravotni stav pracovniktli a osobni hygiena

e Pred nastupem do zaméstnani provadéji zameéstnanci preventivni prohlidku a ziskavaiji zdravotni
prikaz.

e Kazdou zménu zdravotniho stavu, ktera by mohla ovlivnit bezpecnost potravin, jsou pracovnici
povinni hlasit Iékafi a vedoucimu pracovnikovi.

e Béhem prace nesmi mit zaméstnanci na rukou ozdoby, nehty musi byt kratké a nenalakované.

e Dbat na télesnou Cistotu a spravné myti rukou pfi vSech potfebnych pfilezitostech.

e Povinnost nosit pracovni odév, obuv a pokryvku hlavy, udrZovat je Cisté a vyménovat dle
potreby.

e Kosmetické a toaletni Upravy provadét mimo pracovisté.

e Zakaz koufeni a vstupu cizich osob do prostor kuchyné.

e Pracovni a civilni odév ukladat oddélené na vyhrazena mista.

10. Zavérecna ustanoveni

Kontrolou dodrzovani smérnice je povérena vedouci jidelny.
O provedenych kontrolach jsou vedeny pisemné zaznamy.
Smérnice nabyva platnosti a ucinnosti dne 21. 8. 2025.

V Ratiborskych Horach dne 21. 8. 2025

Véra Packova Dagmar Buficova
Reditelka matefské skoly Vedouci skolni jidelny

Strana 2



